
D R I F T  M E N U
T A P A S  /  A P P E T I Z E R S

Summers Rolls - 5400
Fresh Julianne asían vegetables with arugula & edemame
wrapped in rice paper. Peanut dipping sauce

Ravioli 6000
Homemade raviolis filled with roasted sweet potato, ricotta
sprouted almonds, sundried tomato & pesto
Served with browned butter and crispy sage

Veggie Gyozas - 5400
Homemade dumplings filled with shredded veggies
sauteed in ginger & garlic. Ponzu dipping sauce

Tuna Tataki - 6500
Seared tuna with sesame crust served on crispy sticky  rice bites
topped with ginger miso reduction

Veggie Chili- 4600
Slow cooked veggies and beans in spiced tomato sauce
Served with homemade plantain chips

Gluten Free Beer Tempura

Catch of the Day  5000
Organic Chicken  5000
Shrimp 6500

Choose your Dipping sauce: Homemade Tartar, Bang Bang or Ponzu

Hummus Trio - 5000
Classic, Roasted Beet & Roasted Pumpkin Hummus
Served with homemade focaccia toast
Make it Gluten Free focaccia +1000

Bruschetta Classic - 4500
Toasted Focaccia topped with fresh tomato, garlic & basil
Make it Gluten Free focaccia +1000

Cannelloni - 5500
Homemade pasta rolls filled with spinach and vegan ricotta
baked in homemade tomato sauce

Hand Cut Fries- S 2500  L 3200

Bruschetta Greek - 5500
Toasted Focaccia topped with fresh tomato, cucumber, feta
& basil
Make it Gluten Free focaccia +1000

Wild Mushrooms on Cripsy Polenta - 6500
Oyster and portobello mushrooms sauteed with shallots & garlic
mascarpone cream sauce. Served on crispy polenta bites

Choose your Dipping sauce: 
Homemade Mayo (V), Chimichurri Mayo (V), Ketchup (V), Tzatziki

Homemade Focaccia - 2500
Gluten Free Homemade Focaccia - 3500
Served with herbed olive oil & balsamic vinegar

• Crispy Fish   • Marinated Tofu
• Crispy Chicken   • Braised Short Rib +1000

2 homemade Bao buns with pickled cucumber, red onion
cilantro, gochujang sauce, lettuce & sesame seeds

Homemade Bao Buns - 6500

Rollos de Verano - 5400
Verduras frescas en juliana con rúcula y edamame 
envueltas en papel de arroz. Salsa de mani

Ravioli 6000
Raviolis caseros rellenos de camote asada, ricotta 
almendras germinadas, tomate seco y pesto. 
Servidos con mantequilla dorada y salvia crujiente.

Gyozas Vegetarianas - 5400
Empanadillas caseras rellenas de verduras ralladas
salteadas con jengibre y ajo. Salsa ponzu.

Tataki de Atun - 6500
Atún sellado servido sobre crujientes bocados de arroz
pegajoso pegajoso, cubierto con reducción de miso y jengibre

Veggie Chili- 4600
Verduras y frijoles cocinados a fuego lento en salsa de
tomate especiada. Servido con chips de platano casero.

Tempura de Cerveza Sin Gluten

Pesca de Dia  5000
Pollo Organico 5000
Camarone 6500

Elegir tu salsa: Tártara Casera, Bang Bang or Ponzu

Hummus Trio - 5000
Classico, Remolacha asada y Calabaza asada
Servido con focaccia casero 
*Con Focaccia sin gluten +1000

Bruschetta Classica - 4500
Focaccia tostada cubierta con tomate fresco, ajo y albahaca.
*Con Focaccia sin gluten +1000

Cannelloni - 5500
Rollitos de pasta caseros rellenos de espinacas y ricotta vegana
horneados en salsa de tomate casera

Papas fritas cortadas a mano- P 2500  G 3200

V 

Bruschetta Greek - 5500
Focaccia tostada cubierta con tomate fresco, pepino, 
queso feta y albahaca.
*Con Focaccia sin gluten +1000

Hongos silvestres sobre polenta crujiente - 6500
Hongos ostra y portobello salteados con chalotas y ajo en salsa
de mascarpone. Servidos sobre crujientes bocaditos de polenta

Elegir tu salsa: 
Mayo Casero (V), Mayo Chimichurri  (V), Ketchup (V), Tzatziki

Focaccia Casera - 2500
Focaccia Casera Sin Gluten - 3500
Servido con aceite de oliva con hierbas y vinagre balsámico

• Pescado crujiente • Tofu marinado
• Pollo crujiente • Costilla corta estofada +1000

2 bollos Bao caseros con pepino encurtido, cebolla roja,
cilantro, salsa gochujang, lechuga y semillas de sésamo

Bao Casero- 6500

M E N U  D R I F T
T A P A S  /  E N T R A D A S

V = Vegano   GF = Sin Gluten
Los precios no incluyen Impuesto de Ventas 13% ni Servicio 10%        

V = Vegan   GF = Gluten Free

Prices do not include Sales Tax 13% or Service 10%
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